
    

 

 
 

Tageskarte 
Suppen: 

 

Weiße Tomatensuppe mit marinierten Tomaten 6.50 

und Basilikum 

 

Rinderkraftbrühe mit deftiger Einlage  5.50  

 

 

Kleine Gerichte und Speisen: 

 

Herzhafte Bratwurst mit fruchtiger Currysauce 6.50 

dazu Pommes 

  

Oma`s Münsterländer „Töttchen“   7.20 

Ragout vom Rindfleisch, süß-säuerlich  

 

Italienische Bruschetta mit Rucola und Parmesan 7.90 

Tomaten- Brunoise mit Knoblauch, Pinienkernen und Balsamico 

 

Elsässer Flammkuchen   8.90 

mit Speck und Zwiebeln auf Sauerrahm  

  

 



    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Clubsandwich mit zarter Hähnchenbrust, Salat, Tomate,  9.90 

Gurke, Gouda und Remoulade 

hierzu reichen wir Pommes 

 

Münsterländer Krüstchen   13.50 

Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln, Spiegelei und Blattsalat 
 

Frische Blattsalate: 

 

Beilagen Salat    4.50 

 

frischer Blattsalat fein ausgarniert, hierzu reichen wir Baguette 9.50 

Wahlweise mit Balsamico Dressing oder Caeser Dressing 

 

- Hähnchenbrust  +5.00   

- Lachsstreifen  +4.50 

- geschmorte Champignons +3.50 

- Rinderstreifen  +6.00 

 

Hauptspeisen: 

 

Tagliatelle á la Italia   12.90 

mit Zwiebeln, Cherry Tomaten, Knoblauch, Rucola und Parmesan  

 

Wienerschnitzel vom Schweinerücken  14.50 

wahlweise mit Pommes, Kroketten oder Bratkartoffeln  

Jägersauce, Zigeunersauce oder mit Wienergarnitur 

 



    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hähnchenbrust überbacken mit Tomate-Mozzarella 15.80 

und Basilikum auf Tomatensauce, mit Tagliatelle 

 

Braumeister vom Schweinerücken auf Rahmsauce 16.90 

gefüllt mit Schinken, Camembert in einer goldenen Panade 

hierzu reichen wir Kroketten 

 

Rumpsteak vom deutschen Jungbullen  20.50 

hierzu reichen wir einen kleinen Blattsalat 

 

 

Beilagen: Saucen: 

Kroketten 3.00 Jägersauce 2.00 

Bratkartoffeln 3.50 Zigeunersauce 2.00 

Ofenkartoffel 4.00 Pfeffersauce 2.50 

Pommes 3.00 Bratensauce 1.50 

Beilagen Salat 4.50 Kräuterbutter 1.00 

 

 

Dessert: 

Westfälische Herrencreme mit Stroh- Rum  5.00 

 
 



    

 
 

Abendkarte 
Suppen:  

 

Weiße Tomatensuppe mit marinierten Tomaten und Basilikum 6.50 

Rinderkraftbrühe mit deftiger Einlage  5.50 

 

Vorspeisen: 

 

Italienische Bruschetta mit Rucola und Parmesan  7.90 

Tatar vom Rind mit Trüffel- Mayonnaise   13.90 

 

Frische Blattsalate: 

Beilagen Salat    4.50 

frischer Blattsalat fein ausgarniert, hierzu reichen wir Baguette 9.50 

wahlweise mit Balsamico Dressing oder Caesar Dressing 

- Hähnchenbrust  5.00   

- Lachsstreifen  4.50 

- geschmorten Champions 3.50 

- Rinderstreifen  6.00 

 

 



    

 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen: 

 

Tagliatelle á la Italia   12.90 

mit Zwiebeln, Cherry Tomaten, Knoblauch, Rucola und Parmesan  

 

Münsterländer Krüstchen   13.50 

Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln, Spiegelei und Blattsalat 

 

Wienerschnitzel vom Schweinerücken  14.50 

wahlweise mit Pommes, Kroketten oder Bratkartoffeln  

Jägersauce, Zigeunersauce oder mit Wienergarnitur 

 

Hähnchenbrust mit Tomate-Mozzarella  15.80 

und Basilikum überbacken auf Tomatensauce, mit Tagliatelle 

 

Westfälisches Zwiebelfleisch   16.50 

mit sauren Gurken und Salzkartoffeln 

 

Braumeister vom Schweinerücken auf Rahmsauce 16.90 

gefüllt mit Schinken, Camembert in einer goldenen Panade 

hierzu reichen wir Kroketten 



    

 

 

 

 

 

 

 

Lachs unter einer Kräuterkruste mit   18.50  

Ofenkartoffel und Blattsalat 

 

Geschmorte Ochsenbacke mit Cranberrysauce 18.90 

Kartoffel- Petersilien- Püree, garniert mit frischem Gemüse 

 

Rumpsteak vom deutschen Jungbullen  20.50 

mit Kräuterkruste, Blattsalat 

 

Beilagen: Saucen: 

Kroketten 3.00 Jägersauce 2.00 

Bratkartoffeln 3.50 Zigeunersauce 2.00 

Ofenkartoffel 4.00 Pfeffersauce 2.50 

Pommes 3.00 Bratensauce 1.50 

Beilagen Salat 4.50 Kräuterbutter 1.00 

 

 

Dessert: 

Westfälische Herrencreme mit Stroh- Rum  5.00 


